REPAS ASSIS
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Les entrées

Oecuf (plein air) poché, creme de lentilles fumées,

chips de bacon ou brésaola. 2

Sablé aux champignons des bois,

&
creme de chataigne et pointe de mache. “'®

Houmous de mais, rollmops de maquereaux grillés,

pop-corn aux pimentons et pickles de radis. S

Mikado de carottes multicolores panés aux graines, chantilly

végétale, curcuma raifort, pousses de betteraves et falafels.

Troncon et fondue de poireaux, vinaigrette au curry

et ses fleurs de saison.
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Les plats

Cuisse de canard confite, patates douces et champignons

shimeji, carpaccio de chou-fleur, sauce sirop d’érable.

Filet de volaille roti aux épices orientales, boulgour,

raisins de Corinthe, petits légumes du marché et leur bouillon.

Pavé de dorade cuit a basse température,

déclinaison de carottes, sauce verte persil et estragon.
Biryani de 1égumes, falafels et sauce au curry. £

Chou-fleur caramélisé a ’huile de noisette torréfiée,

créeme de reblochon. %




Coté sucré

Les desserts

Supréme et sponge cake de pomelos, gel fromage blanc

agrumes, crumble a la fleur de sel.

Croustillant de meringue, crémeux citron émulsion combawa.

Mille-feuille mousse caramel beurre salé,

sauce chocolat ameéere et Grand-Marnier.







